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= Weinempfehlung

2022 Chardonnay, Weingut Alphart, Thermenregion, NO 4,80
2022 Rosé vom Zweigelt, WG Donabaum, Wachau, NO 4,80

Kalte und warme Vorspeisen (inkf. Jourgebick,)

Bunte Blattsalate in feiner Hausdressing, eingelegten Radieschen,
mariniertem Bio-Griinspargel und Knusper-Kichererbsenbdillchen
mit roter Riibe 12,90

*

Knuspertascherl von Ronfierten Pastinaken und UrRarotten
auf Rieslingsauce, Bio-Griinspargel und geschwenktem

Babymangold-Blattspinat 12,90

(konfieren=in hochwertigem Olivendl bei Niedertemperatur langsam garen)
*

Moussetortchen vom gerducherten Bachsaibling im Lachsmantel
an Honig-Dillsenfrahm mit ,salty fingers“ und Forellenkaviar 13,90

Hausgemachte Friihlingsrolle von der heimischen Bauernente mit schwarzer
NufS und frischen Friihlingskrautern auf Raramelisiertem Rieslingkraut 13,90

Tataki vom heimischen LammriicRen und Angus-Rindsfilet
mit Yuzu-Ponzusauce auf

Asia-Glasnudel -Karottensalat und Sushimayo 14,90
(Tataki=Zarter Lammriicken und Rindsfilet in Sojamarinade, scharf angebraten

Yuzu-Ponzu=Zitronen-Sojasauce mit Yuzusaft)
*

Suppen

Rindsbouillon mit Frittaten 4,80

Rindsbouillon mit Fleischstrudel 4,80

Bio-Karfiolschaumsuppe mit Croutons
und hausgemachtem Bdarlauchol 6,50

*

Klare Entenkraftsuppe mit gereiftem Port, Wurzeln
und Knusperrollchen von der heimischen Bauernente 6,50



